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     Ziemassvētku   vakariņas restorānā viesnīcā Convictus Krakova
Zupa: Sarkans boršs ar klimpām, kāpostiem un sēnēm

Soup: Red borscht with dumplings with cabbage and mushrooms

Суп: Красный борщ с клецками, капустой и грибами

Galvenais ēdiens pēc izveles :
- panēta karpa, pasniegta ar kāpostiem, zirnīšiem un ceptiem kartupeļiem. 
Main course: Coated carp, served with cabbage and peas and potatoes baked

Основное блюдо:  карп в панировке, подается с капустой, горошком и запеченным картофелем.
Vai
-   Cepta cūkgaļa ar mērci, kartupeļu gratens, sarkano kāpostu salati
Main course : Pork loin in roast sauce, potato gratin, red cabbage s law

Основное блюдо : Свиная корейка в соусе для жаркого, картофельный гратен, салат из красной капусты

Deserts: Magoņu rulete un vaniļas mērci

Dessert:Poppy seed roll with vanilla sauce
Десерт: Рулет с маком и ванильным соусом. 

Žāvētu augļu kompots 

Dried fruit compote

Компот из сухофруктов 

Cena 25 eiro  / Price 25 euro/ Цена 25  евро 
Pasūtīt un apmaksāt  līdz    01.12.25.
